
MAIN MENU



Pr ices  subject  to  prevai l ing GST and Serv ice Charge.

STARTERS

น ้ ำพร ิ กหน ุ ่ ม  num pr ik  noom
a tradit ional  lanna-style  chi l i  d ip

served with crunchy prawn crackers

ยำส ้ม โอ  yum som o
a refreshing thai  pomelo salad tossed with sweet  chi l i  jam,

cr ispy f ish f lakes ,  and fragrant  toasted coconut

ไก ่ ย ่ า ง โบราณ  ga i  yang bo ran
mar inated gr i l led chicken on skewers ,  prepared in

an old-style  thai  rec ipe with herbs and spices

MAINS

แกงม ัสม ั ่ นปลา  gaeng massaman pla
massaman curry  with gr i l led f ish f i l let  and pumpkin

ผ ัดถ ั ่ วหม ู กรอบ pad tua moo grob
spicy st i r-fry  of  crunchy long beans,  cr ispy pork  bel ly,

and aromatic  f ingerroot

ข ้ า วหอมมะล ิ  khao hom mal i
f ragrant  thai  jasmine r ice

DESSERT

คร ีมบร ู เล ่ ต ะ ไคร ้  crème brûlée takra i
thai  twist  on the c lass ic ,  creamy lemongrass  custard

with a  caramel ised pineapple topping

REDISCOVERY LUNCH MENU
$68++ per pax

SOUP

ต ้มแซ ่บซ ี ่ โ ค ร งหม ู  tom saeb s i  krong moo
spicy and sour  tom yum pork  r ibs  with thai  bas i l



Pr ices  subject  to  prevai l ing GST and Serv ice Charge.

REDISCOVERY DINNER MENU

STARTERS

ยำส ้ม โอ  yum som o
refreshing thai  pomelo salad tossed with sweet  chi l l i  jam,

cr ispy f ish f lakes ,  and fragrant  toasted coconut

ไก ่ ย ่ า ง  ga i  yang
mar inated gr i l led chicken on skewers ,

prepared in  an old-style  thai  rec ipe with herbs and spices

แกง เหล ื อ งก ุ ้ ง  gaeng leuang goong
southern yel low curry  with prawns and green papaya

SOUP

ต ้มข ่ าหอย  tom kha hoi
creamy and aromatic  thai  galangal  coconut  soup

with seared scal lops and soft  sago pear ls

AMUSE BOUCHE

น ้ ำพร ิ กหน ุ ่ ม  num pr ik  noom
tradit ional  lanna-style  chi l l i  d ip

served with crunchy prawn crackers

MAINS

ซ ี ่ โ ค ร งหม ูทอด  s i  krong moo tod
st i r-fr ied cr ispy pork  r ibs  with gar l ic  and black  pepper

ผ ัดมะ เ ข ื อยาว  pad makhuea yao
aubergine st i r-fr ied in  savoury black  fermented

soybean sauce with f resh thai  bas i l

แกงม ัสม ั ่ นปลา  gaeng massaman pla
massaman curry  with gr i l led f ish and pumpkin

ข ้ า วผ ั ดหนำ เล ี ยบ  khao pad nam l iap
fr ied r ice  with black  chinese ol ives ,  tender  chicken,

and c lass ic  thai  condiments

DESSERT

คร ีมบร ู เล ่  khr im brulee takra i
thai  twist  on the c lass ic ,  creamy lemongrass  custard

with a  caramel ised pineapple topping,
served with creamy and refreshing mango ice cream

$78++ per pax



MAIN ALA-CARTE

ทอดม ันปลาลอบส เตอร  tod mun pla  gub kungmangkon (4  pcs)
maine lobster  in  f ish  paste with long beans and
red curry  paste

เน ี ้ อทอดก ับข ั า ว เหน ี ๋ ย ว  neua tod gub khao niow
deep-fr ied mar inated wagyu beef  with st icky r ice

ไก ่ห ่ อ ใบ เตย  gai  hor  bai  toey (4  pcs)
deep-fr ied chicken wrapped in  pandan leaves

ป ู ซ ่ อนกล ิ ่ น  puu sorn g l in  (4  pcs)
handpicked local  f lower  crab with p ick led gar l ic
on crunchy r ice

ปอ เป ี ๊ ย ะปากอ ้ า  poh pia  pak aar  (4  pcs)
thai-style  taco with st i r-fr ied chicken and beansprout

ก ุ ้ ง โ สร ่ ง  goong sarong (3  pcs)
golden fr ied cr ispy prawns with thai  sweet  chi l i  sauce

หม ูป ิ ้ ง  moo ping (4  pcs)
homemade gr i l led pork  mar inated with thai  herbs

เม ี ่ ย งหมาก  mieng mak (4  pcs)
dr ied prawns and wi ld  g inger  wrapped with betel  leaves

ขนมก ุ ยช ่ าย  kanom guy chai  (4  pcs)  
pan-fr ied chinese chive cakes with mushrooms 
and soy sauce

ถ ุ ง เ ง ิ นถ ุ งทอง  thung ngein thung thong (4  pcs)  
st i r-fr ied chicken with mushrooms,  carrots ,
and water  chestnut  wrapped in  beancurd sk in

เม ี ่ ย งคอหม ู ย ่ า ง  mieng kor  moo yang       
gr i l led iber ico pork  col lar  with betel  leaves

ห ่ อหมกหอย เชลล ์  hor  mok hoyshel l  (4  pcs)              
s teamed dry red curry  scal lops with kaff i r  l ime leaf  
and thai  bas i l  

STARTERS

29

29

19

26

26

23

23

17

17

19

19

22

Pr ices  subject  to  prevai l ing GST and Serv ice Charge.s ignature



Pr ices  subject  to  prevai l ing GST and Serv ice Charge.

ALA-CARTE

ยำส ้ม โอ ้ ก ั บป ูน ิ ่ ม  yum som o puu nim
pomelo salad with soft  shel l  crab

ยำถ ั ่ วพ ู  yum tua poo
wing bean salad with gr i l led prawns and sweet  chi l i
jam dress ing

ยำ เน ื ้ อย ่ า ง  yum neua yang
gr i l led wagyu beef  sa lad with seasonal  vegetables

ปลาด ุ กฟ ู  yum pla  duk fuu
spicy cr ispy catf ish sa lad with mango sauce

ยำมะม ่ ว ง ไข ่ เ ค ็ มก ุ ้ งสด  yum ma maung ka i  kem goong sod 
spicy and sour  mango salad with sa lted egg yolk
and prawn topped with cr ispy f ish

SALADS

29

29

29

23

29

แกงจ ื ดปลาหม ึก  gaeng jeud pla  meuk
clear  soup with chicken and mushroom 
wrapped in  baby squid

ต ้ม โคล ้ งปลา  tom klong pla
spicy smoked f ish soup with toothf ish and
sweet  leaf  bush

ต ้มยำก ุ ้ งม ั งกร  tom yum kungmangkon
thai  sp icy creamy tom yum lobster
with mushroom in coconut  husk

กระ เพาะปลา  gra poh pla
f ish maw broth with handmade crabmeat  bal l  and 
bamboo pith

ต ้มยำทะ เล  tom yum talay 
red tom yum with seafood

ต ้มข ่ า ไก ่  tom kha ga i  
galangal  chicken soup with coconut  mi lk

มยำขาป ู  tom yum kha puu
spicy and sour  c lear  tom yum f lower  crab leg
in coconut  husk
 

SOUPS

21
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26

26

19

19

26

/pax

signature



Pr ices  subject  to  prevai l ing GST and Serv ice Charge.

แกงกะท ิ ใต ้ ป ู ม ้ าก ั บ ใบบ ั วบก  gaeng kat i  puu
southern coconut  curry  with f lower  crab and 
as ian pennywort

แกงระแวง เน ื ้ อ  gaeng raweng neua
dry green curry  with wagyu beef  and white  turmer ic

แกง เ ข ี ยวหวานไก ่  gaeng khew wan gai  
green curry  with chicken breast ,  tha i  eggplant  
and bas i l

แกงแดงไก ่  gaeng daeng gai  
red curry  with chicken breast ,  tha i  eggplant  
and bas i l

แกงส ้มก ุ ้ ง  gaeng som goong
sour  curry  with t iger  prawns and heart  of  palm

แกงป ่ าปลา  gaeng pa pla  
jungle  curry  in  young peppercorn and wi ld  g inger
with choice of  toothf ish

แพนง เน ื ้ อย ่ า ง  panang neua yang
gr i l led austra l ian wagyu s i r lo in  in  aromatic  panang 
curry  sauce

แกงข ี ้ เ หล ็ ก เน ื ้ อย ่ า ง  gaeng kee lek  nuea yang
gr i l led wagyu beef  with young coconut  meat
and s iamese cass ia  curry

แกง เผ ็ ด เป ็ ด  gaeng ped bpet  
red curry  duck breast  with thai  eggplant  and bas i l

CURRIES

43

37

28

28

37

37

35

37

36

ALA-CARTE

s ignature



Pr ices  subject  to  prevai l ing GST and Serv ice Charge.

เน ื ้ อพร ิ ก ไทยดำ  neua pad pr ik  thai  dum
st i r-fr ied wagyu tender lo in cube
with black  pepper  sauce and capsicum

ผ ัดผ ั กแม ้ วหม ู กรอบ pad pak maeo moo grob
st i r-fr ied chayote sprouts  with roasted pork

หม ู อบน ้ ำพร ิ ก  moo oob nam pr ik  pao
bra ised pork  col lar  with dr ied shr imp paste re l ish
in c laypot

ผ ัดแตงหม ูสามช ั ้ น  pad teang moo sam chan
st i r-fr ied thai  cucumber with egg and bra ised
pork  bel ly

ไก ่ ย ่ า ง  gai  yang
isan thai  sty le  gr i l led chicken (half )

ซ ี ่ โ ค ร งแกะพร ิ ก ไทยดำ  s i  khrong kae pr ik  thai  dum 
lemongrass  mar inated rack  of  lamb with roasted 
vegetables  and black  pepper  sauce

เป ็ ดทอดซอสมะขาม  ped tod sos makam 
cr ispy sk in  duck conf i t  with spicy tamar ind sauce

คอหม ูย ่ า ง  kor  moo yang 
gr i l led iber ico pork  col lar  mar inated with thai  sp ices

ผ ัดกระ เพราไก ่  pad graprow gai  
st i r-fr ied minced chicken with gar l ic ,  ch i l i ,  
sweet  peas ,  and bas i l

หอยอบใบ โหระพา  hoi  ob bai  horapa
steamed mussels  with lemongrass ,  tha i  bas i l  and galangal

MAINS (MEAT & POULTRY)

39

36

32

32

29

44

39

34

27

32

ALA-CARTE

s ignature



Pr ices  subject  to  prevai l ing GST and Serv ice Charge.

ปลาน ึ ่ ง ร าดซอส pla  nung sos
steamed toothf ish with super ior  soy sauce 
or  chi l i  l ime gar l ic  sauce

ปลากระพงน ึ ่ ง  pla  gra  pong nung
steamed seabass  f i l let  with super ior  soy sauce
or  chi l i  l ime gar l ic  sauce

ปลา เก ๋ าสามรส pla  kao sam rod
deep-fr ied garoupa with 3-f lavoured sauce

ยำ  เห ็ ดก ุ ้ ง แม ่น ้ ำ  ย ่ า ง  yum hed goong yang (3  pcs)
local ly  farmed wi ld  mushroom salad with
gr i l led r iver  prawns

ปลา เก ๋ าทอดกระ เท ี ยม  pla  gao tod grat iem
deep-fr ied garoupa with gar l ic  and
green peppercorn

ผ ัดฉ ่ าทะ เล  pad cha ta lay
st i r-fr ied seafood with spicy thai  herbs sauce

ป ูน ิ ่ มผ ั ดผงกะหร ี ่  poo nim pad phong kar i
deep-fr ied soft  shel l  crab st i r-fr ied in  yel low curry  
with red chi l i ,  ch inese celery,  spr ing onions,  and egg

ปลาทอดน ้ ำปลา  pla  tod nam pla  
cr ispy f r ied seabass  with specia l  f ish  sauce
and four  f lavours  herbal  sa lad

ก ุ ้ ง ผ ั ด ใ ข ่ เ ค ็ ม  goong pad ka i  kem
st i r-fr ied prawn with sa lted egg yolk  caps icum and onion

MAINS (SEAFOOD)

49

49

49

44

37
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37

34

ALA-CARTE

s ignature



Pr ices  subject  to  prevai l ing GST and Serv ice Charge.

ผ ัดถ ั ่ วหวานก ับดอกขจร  pad tua wan gub dok ka jon
st i r-fr ied sweet  peas with tok in jasmine f lower

มะ เ ข ื อผ ั ดพร ิ ก  ma kheua pad pr ik  ka i  nok
st i r-fr ied thai  eggplant  and quai l  egg with
dry red curry  f ingerroot

ผ ัดผ ั กแม ้ ว  pad pak maeo
st i r-fr ied chayote sprouts  with mushroom sauce

ผ ัดคะน ้ า  pad kana
st i r-fr ied ka i lan,  chi l i ,  gar l ic ,  and oyster  sauce

ผ ัด เต ้ าห ู ้ ก ั บก ุ ้ ง  pad tau hu gub goong 
st i r-fr ied tofu and prawns in  seafood oyster  sauce

ผ ัดถ ั ่ วหวานก ับหอย  pad tua wan gub hoy 
st i r-fr ied sweet  peas and scal lop with l ight  soy sauce

ผ ั กบ ุ ้ ง ก ะป ิ  pad pak boong kapi  
tha i  sty le  morning g lory with sambal  or  gar l ic  chi l i

บร ็ อค โคร ี ่ ผ ั ดพร ิ ก ไทยดำ  broccol i  pad pr ik  thai  dum  
st i r-fr ied broccol i  and mushroom with black  pepper  sauce 

MAINS (VEGETABLES)

27
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29

ALA-CARTE

s ignature



Pr ices  subject  to  prevai l ing GST and Serv ice Charge.

ALA-CARTE

ข ้ า วผ ั ดป ู  khao pad puu
crabmeat  f r ied r ice

ข ้ า วผ ั ดหน ่ ำ เล ี ้ ยบ  khao pad nam l ieb
ol ive f r ied r ice

ข ้ า วผ ั ด ใ ข ่ เ ค ็ ม  khao pad ka i  kem
egg and salted egg yolk  f r ied r ice ,  topped with
cr ispy wi ld  r ice

ข ้ า วผ ั ดส ับปะรด  khao pad supparod  
eight  t reasures  p ineapple f r ied r ice

ผ ัด ไทยก ุ ้ ง  pad thai  goong
thai  sty le  st i r-fr ied mee sua with jumbo r iver  prawns

ผ ัดซ ี อ ิ ๊ ว เน ื ้ อ  pad see iew neua
st i r-fr ied soy sauce noodles  with wagyu tender lo in ,  
ka i lan,  and egg

ข ้ า วคล ุ กกะป ิ  khao k luk  kapi
shr imp paste f r ied r ice  served with sweet  pork ,
dragon fru i t ,  shal lots ,  ch i l l i ,  mango,  and egg

STAPLES

26

19

19

26

28

33

 26

ข ้ า ว เหน ี ยวมะม ่ ว ง  khao niow ma moung
mango st icky r ice  with smoked coconut  cream,  
g inger  mango sauce and jasmine r ice  ice  cream

ขนมหม ้ อแกง เผ ื อก  mo gaeng pheuak
baked taro custard with taro b i rd ’s  nest

ขนมเป ี ยกป ูน  kanom piak  poon (3  pcs)
pandan coconut  pudding with young coconut  meat

ผลไม ้ลอยแก ้ ว  loy kaew
seasonal  f ru i ts  in  smoked jasmine water

ขนมสำหร ับน ้ ำช า  kanom kin gub nam cha (pet i t  four)
egg yolk  mer ingue,  coconut  agar,  young coconut  meat
with smoked r ice  f lour,  t radit ional  egg yolk  kueh

ท ับท ิมกรอบ tab t im grob
thai  sty le  crunchy water  chestnut  in  coconut  mi lk

คร ีมบ ุ เลมะพร ้ า ว  creme brulee mapraw
coconut  creme brulee with caramel ised pineapple
in coconut  husk

ม ัน เช ื ่ อม  mun chuem
caramel ised tapioca with coconut  mi lk

DESSERTS

19

17

17

19

17

17

27

17

s ignature




